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WEINVERSAND-AUS-GRIECHENLAND.de
BOUTARI

QuAarLiTy OF LIFE

Weingut: Boutari, Selladia Estate, Santorin
WeiRwein: Kallisti Reserve

Der Kallisti Reserve von Boutari wird auf dem Weingut Selladia
Estate hergestellt, das 1989 auf Santorin gegriindet wurde. Dieses
Weingut ist eines der insgesamt sechs Weingiter von Boutari, und
befindet sich bei Akrotiri, im Slidwesten der Insel. Das Makroklima
des Weingutes auf Santorin (Selladia Estate) ist von milden
Wintern mit durchschnittlich neun Regentagen pro Monat und
trockenen Sommern mit durchschnittlich einem Regentag pro
Monat gepragt, und weist somit die meisten Sonnenstunden
Griechenlands auf. Das sechs Hektar groRe Weingut erhebt sich
auf einer Hohe von 105 bis 140 Metern und liegt auf vulkanischer
Erde, in der der Kallisti Reserve von Boutari zu einem bemerkens-
werten Tropfen heranreift.

Nach der Brechung der Trauben wird der junge Wein 15 Tage im
franzosischen Eichenfal® bei Temperaturen von 18 °C bis 20 °C fer-
mentiert.

Der Kallisti Reserve von Boutari wird zu 100% aus der autochtho-
nen (griechischen) Rebsorte Assyrtiko vinifiziert, und zeigt sich
brilliant mit klarem Gold-Gelb. Das primare Bouquet des Kallisti
Reserve enthillt das charakteristische Aroma der Assyrtiko-
Traube, das mit Spuren von Apfel und Pfirsich durchzogen ist. Der
fruchtige Geschmack dieses trockenen WeiBweines wird harmo-
nisch mit Nuancen von Eiche, gerdsteter Nuss, Butter und Vanille
erganzt. Der Kallisti Reserve zeigt sich mit komplexer Struktur und
einer runden ausbalancierten Sdure. Dieser korperreiche
Weilwein, der zurlickhaltend an Rauch und Honig erinnert, fihrt
auf fruchtige Weise zu einem langen und reichhaltigen Abgang.
Der Kallisti Reserve von Boutari ist eine hervorragende Erganzung
zu asiatischer Kiiche, leichtem K&se, und harmoniert besonders
mit gegrilltem Seelachs.

Jahrgang: ....coccvveiieenns 2005
ph-Wert: ....ccccovvveeireennn. 3,05
Zuckeranteil: ................. 7,0 g/L
Sauregehalt: .................. 4,0 g/L
Alkoholgehalt: ............... 13,5%
Serviertemperatur: ....... 10 bis 12 °C
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